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Peter Schweitzer

Vorspelsem . . .
odler fitr den kRletnen Hunger

Bruschetta - Gerostetes Brot en

mit stelnpilz-Tomatenwmousse und Oliven € #50
& welnbergschnecken tn Kinoblauchbutter € 11,00
Matjestatar auf Retbekuchen o, € 13,00
Riesengarnelen aus der Schale in Knoblauchbutter €19,00

Stelnpilzmaultiischehen mit gerdsteten
Sonnenblumenkernen ,méditerrané” CAH e 11,50

Tafelspitzearpacclo Llauwarm serviert
wmit Tomatenwirfeln und Lauchzwiebeln € 14,00




Als kleine Aufmerksamieett des
Kichenchefs servieren wir zu allen
Hauptgerichten elne Tafelspitzieraftbrithe.
Schbwn, dass Ste bel uns sind - vielen dank
fitr thren Besuch!

mmer Lecker...

TAQESSUPPE
Roastbeef rosa gebraten
Kalt serviert mit Remouladensauce
und Bratkartoffeln
€19,50

Tagessuppe
Z art-milole holliindische Matjesfilets nach
SHHausfrauenart wmit Bratkartoffeln
€ 20,00

TAQESSUPPE
Kernige Ochsenbrust mit Meervettichsauce,
Preiselbeeren, Bratkartoffeln uno Speckwirsing
€ 21,50




Fisch § Meeresfritchte

Riesengarnelen aus der Schale mit Zuechini-Tomaten-
witrfeln auf Spaghettl mit einem Hauch von Chill .« €26,50

Salatplatte mit joghurtdressing
und gebratenen Edelfischen, Riesengarnele —
Z ander - Rotzungendfilet o €21,50

Felehenfilets tn Mawndelbutter,
salzkartoffeln und Salatteller e € 2FA50

Rotaugefilets aus dewm Bodensee, paniert und
in Butter gebraten, Remouladensauce, Salzkartoffeln
und Salatteller acvay, € 24,00

Bachsatblingfilets in Zitronenbutter mit Salzkartoffeln
und Salatteller a € 29,50




Kalb § Rind

Cordown Bleu vom Kalbsritcken
mit Bratkartoffeln und feinem qemitse  ace. € 31,00

wiener Schinitzel vom Kalbsritcken mait Pretselbeeren,
Povamees Frites und Salattelley ace € 28,50

Rumpsteak vom Premivm Rind
mit Zwiebeln aus der Pfanne,
Bratkartoffeln und Salatteller « €33,00

Filetsteak vom Premium Rind ,Madagaskar”
mit dreterlel Pfeffer tin Cognacrahm,
Bratkartoffeln und Salatteller « €39,00

Tafelspitz mit Meervettichsauce, Preiselbeeren,
Salzkartoffeln und feinem Gemiise « €24,50

albsleber mit Apfeln wno Zwiebeln
auf Blattspinat, Kartoffelpitree « €26,00

Saure Kalbsnierchen wmit Kartoffelpiiree
und Salatteller « €26,00




Schweltzer’s Schlemmerttpfe

Rinderfiletspitzentopf pes
Filetspitzew tn elnem plkanten sich-scharfen Chilirahm,
Buttersplitzle und Salatteller € 33,00
Pfeffertopf

Schweinelendehen tn Pfefferrahm ncs

mit Cognac abgeldscht auf Butterspiitzle, Salat € 23,50

Pute

Salatplatte mit gebratenen Putenbrustscheiben,
_Joghurtdressing « €18,00

Putengeschnetzeltes mit exotischen Fritchten
n Curryrahm, Reis und salatteller « €23,00

Schweln

Panlertes Schweilneschnitzel in Butterschmalz
gebraten, Pommes Frites und Salatteller +c. € 21,00

Schwetneriickensteak ,Allgbuer Art” mit Zwiebeln,
Tomaten und Bergkiise iberbacken,
rartoffeln und felnem Gemiise « €22,50




Vegetarische Gerichte

Kisespltzle mit Zwiebeln

unal griunem Salat mit vinatgrette neq  €16,50
Gemuseplatte
mit Allgliuer Bergkiise itberbacken « €1800

Rahwmblattspinat mit zwel Spiegeleiern
wnal Kartoffelpiiree co.  €16,50

Zwel hausgemachte Lachsmaultaschen
n Butter sautiert mit Tomaten-Z uechini-
Olivenwitrfeln era € 20,00




Dessert-Karte

vanilleels mit hetbem Espresso

Apfelieitehle mit vanilleels
Zimt und Zucker

walinussets
mit in Rum elngelegten Fritchten

_Johannisbeersorbet
mlit Créme de cassis

Rote qrutze
auf vanilleeis mit flitssiger Sahne

vanilleeis ,Blonder Engel”
mit Elerlikdy und Sahne

Duo vow Bspresso und Honlg-Willl

z

AG

G H,
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€ 6,00

€ 8,50

€ 9,50

€ 850

& 7,50

€ 7,50

€ 6,50




Allergene
A=Glutenhaltiges Getreloe

C=Eler

D=Flsch

G=Milch, Milchprodulte
H=sSchalenfrichte

J=senf
N=sSchwefeldioxid

Farbstoffe

e=geschwitrzt

Alle Preise inkl, 19 % Mehrwertsteuer




